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PROJETO PDPA 4435 PT 49:

“O FUTURO PROSPERO DA
PRODUCAO DE MEXILHOES NO
MuUNICiPIO DE NITEROLI: DA
TRADIGCAO AO DINAMISMO”

12 ETAPA

“O futuro prospero da producao de
mexilh6es no Municipio de Niterdi: da
tradicao ao dinamismo”.

Definigdo da Area de Resultado do Plano
Estratégico Niteroi Que N6s Queremos:

Préspera e Dinamica

Linha de pesquisa e extensao:

Economia do Mar

Desenvolvimento econdmico: vocagdes da cidade
Fomento ao empreendedorismo
Ll
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Fonte: Jurujuba - Niterdi, RJ (foursquare.com)

OBJETIVOS
Buscar alternativas de melhoria da

qualidade (microbioldgica, fisico-quimica,
toxicoldgica e producdo) do mexilhdo através de
aplicagdo de diferentes técnicas de depuragdo;
estruturacdo de unidade de beneficiamento para
a comunidade de Boa Viagem, identificacdo da
problematica na unidade de Jurujuba objetivando
sua futura reestruturagdo. E posteriormente,
desenvolver novos produtos (marinados) que
agreguem valor de mercado, além de alternativa
de uso de residuos solidos e cascas para industrias
de fertilizantes.

0 QUE SAO MOLUSCOS BIVALVES?

Sao animais invertebrados aquaticos
filtradores, caracterizados pela presenga de concha
carbonata formada por duas valvas; como exemplo:
ostras, vieiras, mexilhdes e berbigbes (BRASIL,
2012).

Fonte: https://www.wikiwand.com/pt/Perna_(género)

SUA HISTORIA NO MUNICIPIO DE NITEROI

A produgdo de molusco no Municipio é
dividida entre os extrativistas, que normalmente
coletam o mexilhdo, principalmente de areas
incrustadas na ponte Rio-Niterdi, na boca da Baia,
nas llhas Cagarras, em Piratininga e Itaipu e nas
“tijucas”; e os maricultores que produzem
mexilhdo em Jurujuba.

Atualmente, a atividade envolve tanto
homens quanto mulheres que ainda representam
grupos de exclusdo social principalmente por
conta de inumeras atividades comerciais e
urbanas que impactaram as areas de produgdo e
a qualidade dos moluscos.

A Baia de Guanabara que comporta toda
essa importante produgdo socioeconémica
recebe a maior parte dos efluentes ndo tratados
do oeste da baia, podendo o esgoto doméstico in
natura descarregado atingir 17 m3/s. Existem
mais de 14.000 industrias ao redor da baia, cujos
efluentes podem ser fontes de metais pesados,
tais como, chumbo, cromo, zinco e mercurio.

Além disso, a intensa atividade petroleira
na regido pode carrear contaminantes derivados
de Petrdleo, assim como residuos de oleo de
embarcag0es pesqueiras.




O QUE E DEPURAGAO

E o processo aplicado aos moluscos
bivalves com a finalidade de reduzir sua

contamina¢do microbiana aos niveis aceitdveis
para o consumo humano, podendo ocorrer no
ambiente natural ou em dependéncias de
processamento situadas no
industrial (BRASIL, 2012).

estabelecimento

Fonte: Equipamentos de depuragdo de bivalves (berlengafrio.pt)

EM QUAIS SITUACOES A DEPURACAO E EXIGIDA?

Dependera do nivel de risco relacionado a

poluicdo fecal (fezes humanas ou de animais de
sangue quente) que atinja as dreas de cultivo ou
de extragdo de moluscos bivalves.
Estas dreas sdo acompanhadas conforme a
instrugdo normativa interministerial MPA/MAPA
N° 07, de 08 de maio de 2012 (PNCMB) que pode
variar entre retirada Liberada, Liberada Sob
Condicdo e Suspensa.

QUAIS ESPECIES DE MOLUSCOS PRECISAM DE
DEPURAGAO?

As espécies de moluscos colhidos em
areas de retirada liberada sob condicdo, que
forem destinados vivos ao consumidor final. J& os
moluscos oriundos de areas com retirada
liberada, a depuragdo nao é exigida (SOUZA et al.,
2021).

ESTABELECIMENTOS PROCESSADORES

De acordo com a legislagdo brasileira, sdo
os estabelecimentos processadores registrados
junto ao servico oficial de inspe¢do que serdo
responsaveis pela depuragdo.

IMPORTANTE!

O projeto propGe alternativas de
aprimoramento da qualidade (microbioldgica,
fisico-quimica e produgdo) do mexilhdo através
de aplicacdo de diferentes técnicas de depuragdo
para avaliar a que melhor atende a realidade das
comunidades artesanais.

A busca de melhores condicdes das
atividades desenvolvidas e na seguranca do
alimento, fornecera um produto de qualidade e
indcuo ao consumidor, podendo proporcionar a
impulsdo desse setor econdmico tradicional
respeitando as comunidades, excluidas da
sociedade, estimulando indiretamente o turismo
e a cultura local.

0 QUE QUEREM OS CONSUMIDORES?

A populagdo que compra o mexilhdo quer que o
produto esteja inécuo para ser consumido com
seguranca. O consumidor deseja um produto de
alta qualidade, e que faca jus ao preco que se
paga.

POR ISSO FIQUEM ATENTOS !
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